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Capitulo A. INFORMACION UNIDAD OPERATIVA

Fecha de Visita IJé% | oL | 2025 | Hora Inicio | %' (YY) aw\ Hora Finalizacion

1. Identificacién

N° ConvenioVigencia:  §235-2024  Nombre Asociado: Cocpeiadi C;\ \l lﬁ‘i\\ﬁ‘\ (\\E‘ OO(Uﬂ\\(
Nombre Comedor Comunitario : ‘11?)3;}‘:‘ (x,co O O &\“\ %‘0 ‘

Fecha Inicio Operacion: _(\3[12{20:24 Fecha Final Operacisn:  30(0A[2¢S
Nombre Responsable del Servicio: h\\\\O\N\ \)0/\5{‘\,&

2. Ubicacién

Localidad: fr\ﬁ(;\ Barrio: &M’\ (%d‘{() 1 Direccion: (" {1 %‘6 6 66C OF Suwy

Tel  EOANHA cel. JOAMAOE Correo Electranico: 20000235 - 2024@ o Mlag k. taon
3. Cobertura
Cobertura Diaria Contratada: 250 N° Persaonas Beneficiarias en Atencion: 14(3

Capitulo B, ESPACIO FISICO FUNCIONAL - INFRAESTRUCTURA

Beneficiarios Autorizados por Plan de Compras: g SS ) Total Asistencia del Dia: Z’«!Qz Total Histdrico de Asistencia: l 5 lé"

Categoria 1: Areas del Comedor Comunitario

Ne°

Variable Nivel de Cumplimiento |N° Variable Nivel de Cumplimiento
Area de recibo de alimentos cumple oan las Area de almacenamiento de alimentos cumple
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la c NC  NA X e - - c NC  NA
s ) ; ) i con las  condiciones  higiénico-sanitarias
normatividad sanitaria vigente, permitiendo realizar| zl EI establecidas por la normatividad sanitaria vigente D D
las actividades de verificacion de cantidad, calidad e 2 P

garantizando la temperatura, humedad vy
circulacion del aire gue se requiere para cada
alimento.

inocuidad de los alimentos que se reciben, aislada de
cualquier riesgo de contaminacion fisica, quimica y/o
bioldgica.

Area de preparacién de alimentos cumple con las
condiciones higiénico-sanitarias establecidas por la
normatividad sanitaria vigente y se encuentra
distribuida fisica o espacial en cuatro (4) zonas

Cils
[l
5o
[]

basicas (caliente, fria, pre-alistamiento e Area para la distribucion de alimentos permanece
higienizacion), debidamente senalizadas. en Optimas condiciones de limpieza y orden;
La zona de higienizacion cuenta con lavamanos con 4 |cuenta con los elementos necesarios, en
grifo de accionamiento no manual dotado con condiciones  higiénicas, que faciliten la
dispensador de jabon, toallas desechables o equipos distribucion de los alimentos a los beneficiarios

automaticos para el secado de manos en buen
estado, debidamente sefalizado y ubicado en las
areas de elaboracion o préximos a estas para la
higiene del personal manipulador de alimentos.

c NC NA Area de instalaciones sanitarias cumple con las c NC NA
. E] D condiciones higiénico-sanitarias establecidas por D D
Area de consumo de alimentos cumple con las X la normatividad sanitaria vigente y cuenta con X
condiciones  higiénico-sanitarias 'y cuenta con servicio sanitario en cantidad suficiente para uso
iluminacion y ventilacion natural o artificial suficiente. publico, con bateria sanitaria en buen estado de
funcionamiento (lavamanos e inodoros) y dotado
Esta area esta dotada de mesas y sillas de material 6 |de los siguientes elementos de aseo: caneca con
que faciliten la limpieza, desinfeccién y la comodidad tapa de accionamiento de pedal con bolsa
de los beneficiarios;, disponiendo de las sillas permanente; dispensador con jabdn liquido, papel
(puestos) de acuerdo con la cantidad de beneficiarios higiénico y elementos para el secado de manos
asignados para el consumo de alimentos por turno. . (toallas de papel o secador de manos eléctrico) y
en las condiciones establecidas en el anexo
técnico.

Area de higienizacion para elementos de aseo
NC NA cumple con las condiciones higiénico sanitarias C
establecidas por la normatividad sanitaria vigente 'E
y es un espacio exclusivo para el lavado de los
elementos de aseo, ubicado en un lugar que no
genere riesgo de contaminacion-diferente al area
de recibo, almacenamiento, preparacion, servido
y distribucion de los alimentos.

Area de alistamiento de personal esta separada de
los servicios sanitarios (inodoro o cisternas), areas de
almacenamiento y preparacion de alimentos, y
cuenta con casilleros o lockers en buen estado para 8
la ubicacion de los elementos personales y ropa de
diario. Asi mismo, se encuentra en adecuadas
condiciones de limpieza y desinfeccion.

7
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Area de almacenamiento de agua potable dispone de tanque(s) en material higiénico sanitario, hermético (no es permitido tanque de
asbesto o cemento). con capacidad suficiente minima de 500 litros y cuenta con el certificado de higienizacion con tiempo de
expedicion no mayor a 6 meses (conforme lo sefialado en el Decreto 1575 de 2007 y Resolucién 2115 de 2007), emitido por una
empresa vigilada por la Secretaria Distrital de Salud-SDS, con concepto sanitario favorable de la empresa. ficha técnica de los
productos utilizados y descripcidn del proceso realizado.

NC

b

NA

9 \ ! : N
Fecha Lavado Tanque: Dia 1() Mes 01 Aho 202,5 Material: Eﬁ ﬁ\:]j @] N° Tanques: !
Capacidad Total: {00} L Empresa:“F\)ﬁ'\BﬁU\(ﬁ .45
oo p
Concepto Sanitario: ‘fQV'C\’ Q‘)\G Fecha Concepto: Dia 20 Mes 00\ Ado X }ZA
N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

10

Area para almacenamiento de productos quimicos
tales como jabones, detergentes, desinfectantes,
desengrasantes, etc.; estd debidamente identificado,
organizado y senalizado; ubicado en un lugar alejado
del area de preparacién y almacenamiento de
alimentos para evitar el riesgo de contaminacion
quimica.

Cate

Capitulo C. COMPROMISOS COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION ¥

goria 1: Subcomponent

1

e Suministro Alimentario

Area de almacenamiento de combustibles cumple
con las caracteristicas establecidas en el anexo
técnico para el uso de gas GLP (gas

propano).(Caso que se requiera)

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Implementa el ciclo de menus, minuta patron y

. Ll T S 3 A o] NC NA e Ay Cc NC NA
Aplica el procedimiento "Planificacion Alimentaria y analisis del aporte nutricional para los distintos
su implementacién en los servicios sociales de la |X| grupos de edad determinados por la SDIS, D
12|SDIS" y el "Procedimiento Abastecimiento de 13 [cumpliendo con lo descrito para intercambios de
Alimentos", con sus respectivos protocolos, alimentos y suministrando las raciones a la
instructivos y formatos asociados a estos poblacion  beneficiaria, acorde con las
condiciones establecidas en el anexo técnico
NC NA C NC NA
Mantiene disponible en un lugar visible del Comedor
itario, | inut tré | ciclo de menus K ;
Camuriiteris, [Bs mnnu'ag Pl e et Ofrece menls especiales en las fechas de
los documentos de analisis de aporte nutricional a las - = -
14 ; A ; 15 |navidad y fin de afo conforme los criterios
personas manipuladoras de alimentos, asi como el ] : A s
, > N . : . establecidos por la Subdireccion de Nutricion.
ciclo de menus y el menu del dia para visualizacion
de las personas beneficiarias del servicio.
N° Variable Nivel de Cumplimiento

16

Utiliza la totalidad de ingredientes listados en el analisis del aporte nutricional para cada preparacién y de acuerdo con los aspectos
sefialados en el anexo técnico numeral 5.1.1.1.2. Ciclo de ments

Bebida de JoC\\e,
fruta e (}\QGTQ‘) ((\ |
Post;‘e (,ORJMQ

Peso Neto
Menu Ingredientes Requerido (kg) Ut|(|‘|‘zga)do Menu
ﬂLﬁ\\Q :)) 3 Proteina
Sopa o (ks 105 10,6
cazuela z
Tubérculo
o platano
it
R . !
Cereal T —
—
fogmesa 1A A5
Verdura o = —
ensalada T

Peso Nefo
Utilizado
(kg)

20

e . v ——

Requerido
(kg)

JvorGidy A%.6

e e

- Ingredientes

Gogurhn

NC

X

NA

¢ ]
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

il

Cualifica al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Planificacion Alimentaria y su implementacion en los|*

servicios sociales de la SDIS, el Procedimiento Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados, manejo de
minuta patron, ciclo de mends, analisis nutricionales, estandarizacion de utensilios y porciones servidas, recepcion de alimentos y
conocimiento de los criterios minimos de aceptacion y rechazo; en los liempos sefalados en el anexo técnico.

Fecha Minuta Patrén:
Dia_(03 Mes O

Fecha Procedimiento:

Dia03  Mes 12 Ano 2024

Fecha: Estandarizacion:

Ao 1015 Dia_03 Mes O1  Afo 2RSS

Fecha Recepcion-Criterios:

pia O3 Mes 12 Aro 2024

NC

]

NA

¢

Categoria 2: Subcomponente Vigilancia Nutricional

N°

Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable

Nivel de Cumplimiento

18

Profesional en Nutricion y Dietética participa en las
actividades de fortalecimiento técnico en toma de
medidas  antropométricas,  sensibilizacion  en
vigilancia nutricional y las demas programadas por la
Subdireccion de Nutricion Profesional en Nutricion y Dietética realiza la
toma de datos antropométricos, disponiendo de
los equipos (balanza digital y tallimetro), en las
condiciones senaladas en el anexo técnico.

NC

e

Fortalecimiento T%T\a medidas antropométricas: c NA

Dia ﬂ‘, Mesg_ Afo 201,5

Sensibilizacion Vigilancia Nutricional Profesional
de Nutricién y Dietética:

Diai Mes 1L AﬁomZﬂ_

Socializacién Clasificacion
beneficiarios:

Dia_23 Mesdd  AR0 2024

19

Fecha Toma de datos antropométricos:

Dia 03 Mes_O ARo _UND

Nutricional

NA

X O O

20

Registra y presenta el reporte de digitacion de
medidas antropométricas en el sistema misional
SIRBE de acuerdo con lo establecido en el anexo
técnico

Realiza orientacion y abordaje a los casos
identificados con malnutricion, atendiendo la linea
técnica de la Subdireccion de Nutricidn.

21

C NC NA
X1 O O

@ O O

Categoria 4. Subcomponente Salubridad

4.1. Concepto Sanitario

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

22

Cuenta con el acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para establecimientos de preparacion de alimentos, emitida por la
autoridad sanitaria competente con concepto sanitario favorable o favorable con requerimientos con fecha de expedicion inferior a un
(1) ano. Cumple con las exigencias dejadas por la autoridad sanitaria en el acta. Si cuenta con concepto sanitario superior a un (1) afno
el ASOCIADO realiza los tramites correspondientes a la inscripcion y solicitud de la visita de inspeccion, vigilancia y control frente a la
autoridad sanitaria competente

Concepto:’T()\lC‘(Obk Cui\ 2"9‘&?\(\0\’\\ MCJ

Fecha: Dia. 24  Mes: OF  Aro: 2024 Ne Acta: SO2C 132349
Hospital/Subred: S Q(c\rlﬂ‘(\&

Porcentaje de Cumplimiento: X} %

NC NA

b

4.2. Procesos del Servicio de Alimentacion

4.2.1. Compra de Alimentos

N°

Variable Nivel de Cumplimiento |N° |’ % Variable

Nivel de Cumplimiento

2

w

. Elabora e implementa un plan de compras de
C NC alimentos de acuerdo con los formatos “Plan de
" D compras consolidado mensual asociados” y “Plan
Da cumplimiento con lo establecido en la Resolucion de Compras semanal asociados” publicados en el
5109 de 2005 y demas normas concordantes vy SG de la SDIS de acuerdo con el ciclo de menus
complementarias, asi como los lineamientos técnicos y analisis nutricional con su respectivo
establecidos por el Ministerio de Salud y Proteccion 24 [cronograma. E
Social, el INVIMA y la SDIS. Para el caso de
productos carnicos cumple rotulado de acuerdo con
el Decreto 1500 de 2007.

NA

Se adquiere carnices, abarrotes, tuberculos,
frutas, verduras y lacteos para las preparaciones
garantizando su disponibilidad para minimo dos
(2) dias de operacion y de acuerdo a las
condiciones establecidas en el anexo técnico.

NC NA

b
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N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Cuenta con las fichas técnicas y conceptos sanitarios favorables o favorable con requerimientos con fecha no superior a un (1) afio de
los proveedores directos de pollo, pescada, cérnicos, leche y derivados y pulpas de fruta. Adicionalmente, para pollo y carne presenta
autorizacion sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para lacteos y derivados registro sanitario de acuerdo con la
Resolucion 719 de 2015. Si cuenta con conceptos sanitarios superiores a un (1) afio, el ASOCIADO solicita al proveedor o proveedores
los tramites correspondientes a la inscripcion y solicitud de la visita de inspeccién, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria
competente, dejando evidencia de la gestion realizada

NC NA

B

Alimento Proveedor F“;:"ci:’;::pm Concepto Sagiz:jgz‘%z‘ﬁi&;“
Polo Jnpedio 0y comed | O5I06lmA | Tourbe - 30loslace

N came fwro ok {0y Conned | 05 loel 224 jié‘ﬂObW 3ola6la024
Lecre | Molyo CPlod | Fpuschle P (022343 -22.
aeso Moo olohed | Fowable For 00 2600% -23
Yoot a4y 1lodko2d | Foavoone P 01z 6 - 21
Heiato  (alo 1odhozg | Fowoebe R 03014 -24
“eone - MoWo loqkoza | Towvobe T psaloisedt- 20
Hevos iy, #{0alozq | Foorole 00—
Pescado * vevec\odoa T 06lMlwwzd  TFouaohle QW@“«\\‘(\\@ T
Pulpas ’JF;'@(Q( C&l%llOIA %VC‘(C\HQ -

4.2.2, Transporte de Alimentos
N° Variable Nivel de Cumplimiento

Cumple con lo establecido en la Resolucion 2674 de 2013, capitulo VII, articulo 29 y demas normas vigentes relacionadas con el
transporte de alimentos y cuenta con las actas de inspeccion, vigilancia y control de los vehiculos con concepto favorable y fecha de
expedicion inferior a un (1) ano. Los conceptos sanitarios de los vehiculos transportadores son acordes a la naturaleza de los alimentos
a transportar y realiza seguimiento a las condiciones de transporte mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR-PSS-232.

NC NA

18

Alimento Proveedor Placa Vehiculo Fecha Concepto Sanitario ] Concepto
i ‘N\Mo & loy cones | SU 39 16l06lm4 o daghik
Pescado (I oo ey, 60 A4 0BL10 J202d Foudot
2| | come lngenoelor (owey | 5L 929 13-16/06[2004 | Foverolbt
tecte  NokxO | WHO A6 31§ (2024 Foyeoble
aeso | MaWAQ oo 364 3\ (03l 2024 FouoichiR
Yogut | W0 w0 A 21 0312024 Fovagbit
Helado  (MOYAQ L\)HO}é‘\ 31 log 12024 ?QUC‘JL\E\C
e fhalio - 0H0 364 - aloriavA Fodaaldt
uevos  Noyl4o IR 201 OslHoj2029  Fouoroble
Pupas ey (L THY 434 0| 062624 TFavoiobit
4.2.3. Recibo o Recepcién de Alimentos
Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Implementa lo establecido en el Instructivo Recepcion de alimentos (INS-PSS-012) publicado en el SG de la pagina web de la SDIS, C NC NA
27 |:]

junto con los formatos Recepcion de alimentos (FOR-PSS-230) y Control de entrada y salida de alimentos asociados (FOR-PSS-236),

debidamente diligenciados .
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4.2.4. Almacenamiento de Alimentos

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

N°

Variable

“Nivel de Cumplimiento

Los alimentos que requieren cadena de frio son

Los alimentos se rotulan con: Nombre del

almacenados en condiciones de temperatura de C NC NA alimento, fecha de ingreso, fecha de egreso o C NC NA
refrigeracion no mayores a 4°C +/-2°C o congelacion lz fecha de vencimiento para productos empacados, w
hasta -24°C y se implementa los formatos "Control de numero -de lote cuando aplique. Para
temperatura de equipos de refrigeracion (FORPSS- almacenamiento de alimentos en refrigeradares y
238) y Control de temperatura de equipos de congeladores, se evita la contaminacion cruzada
28 congelacion (FOR-PSS-239. 29 y son empacados en recipientes herméticos o
bolsas de polietileno transparentes evitando
Los alimentos no perecederos empacados goteos y fugas.
individualmente, como granos y otros que presenten
largos periodos de vida util se almacenan a . Los huevos son almacenados a temperatura
temperatura ambiente, sin contacto directo de la luz ambiente (no superior a 25 °C), en un recipiente
solar, sin presencia de humedad y se ubican en plastico higienizado, rotulado con la fecha de
estanterias de manera organizada. vencimiento tomada del empaque original
El almacenamiento de alimentos preparados como & NG A No se evidencia alimentos vencidos o en mal 5 NE NA
ensaladas y jugos del mismo dia, se realiza en |Z| D estado. En caso de presentarse se implementa m
30 recipientes de material higiénico sanitario, cerrados o 31 el Protocolo Desnaturalizacion de alimentos (PTC
herméticos y separados de los alimentos crudos, sin PSS-026) vigente y formatos asociados,
ningun tipo de contacto y en diferentes publicados en publicados en el SG de la pagina
compartimentos. web de la SDIS.
Ne Variable Nivel de Cumplimiento

32

El pre-alistamiento de alimentos se realiza aplicando los pasos de: seleccion, clasificacion. higienizacién, pelado, corte o picado,
pesado de los alimentos. Las frutas, verduras, enlatados, bolsas de leche y pulpas son lavados y desinfectados previo a la preparacion.

Se implementa la clasificacion de las tablas de picar de acuerdo con los colores establecidos para los procesos de pre-alistamiento y

preparacion de alimentos.

P
o
P4
>

B0

4.2.5. Preparacién de los Alimentos

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

33

Implementa lo establecido en el Instructivo
Preparacion de alimentos (INSPSS-014) vigente vy,
formatos asociados, publicados en el SG de la pagina
web de la SDIS.

Realiza proceso de descongelacion de productos
carnicos segun lo estipulado en anexo técnico (en
refrigeracion y no a chorro de agua, canecas con
agua o sometidos a proceso de coccion).

C NC

X

NA

34

Las ensaladas y postres que contienen fruta
picada son cortadas y picadas el mismo dia de
suministro.

La adicion de azlcar para los jugos y sorbetes se
realiza maximo media hora antes del servido y no
se incarpora bloques de hielo o bolsas de leche
congeladas al jugo.

z
o
z
>

&l

N°

Variables

Nivel de Cumplimiento

35

Se garantiza las temperaturas de refrigeracion (entre 2 a 4 °C +/-2 °C) y para preparaciones con proceso de coccion se garantiza una
temperatura mayor a 65°C, desde el inicio hasta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de cada preparaciéon minimo dos

veces con un intervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos
Sopa o Cazuela
Cereal
Proteina
Ensalada o Verdura
Tubérculo o Platano (’oea
Bebida de Fruta

Postre

Preparacion del Dia

DA e 0w

Aaar blasco

Cone ® Gido cen Beienl wedan
. Gsdloda KRa & endonvo, rorohoioty 5.6

ala Fexaar

Tbebe & Treyoa
{opua en tras con Yoguid

T1°C

2
: 33
9

T2 °C
64
NS
634
54
65
56
4.6

o
44
A%

NC NA

b
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4.2.6. Servido y Distribucion de alimentos

N°

Variable

Nivel de Cumplimiento

Variable

Nivel de Cumplimiento

Se asegura una presentacion adecuada y agradable

de cada una de las preparaciones y se realiza el (o} NC NA (o} NC NA
servido de los alimentos, teniendo en cuenta los IE Se garantiza a las personas beneficiarias el total
utensilios estandarizados y en menaje en buen de los componentes del menu en el momento de
estado, higienizado y seco con la entrega de cuchara la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con
sopera, tenedor, cuchillo, cuchara de postre (cuando el ciclo de menUs establecido. Adicional se
36 |se requiera) y servilleta. 37 |garantiza que toda mujer que se encuentre en
periodo de gestacion o lactancia hasta los doce
Los aderezos como yogur, crema de leche, leche meses, que asista al Comedor Comunitario
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos) reciba un aporte adicional de leche de 200 cc o
y helado que hacen parte de los postres a base de queso de 35g.
frutas se adiciona en el momento del servido, sobre
la porcidn individual.
No se manipula los alimentos directamente con las
: n . c NC NA [} NC NA
manos, sino con el uso de utensilios como pinzas, - —
: Las caracteristicas organolépticas de las
cucharas, trinches o tenedores, entre otros. No se . : ¢
; preparaciones (color, sabor, aroma, consistencia)
38 [hace uso de guantes desechables y los alimentos 39 ).
1 son caracteristicos en cada una de las

calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por mas de cinco minutos en la linea de
servido.

preparaciones listas para servir.

N° Variables Nivel de Cumplimiento
Se mantiene a disposicion de las personas beneficiarias durante el tiempa de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con c NC NA
40 |especias o condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por las personas beneficiarias de m
acuerdo con su preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote).
4.3.Toma de Muestras para Evaluar la Calidad Microbiolégica del Servicio de Alimentacién
Permite la aplicacién de pruebas microbioldgicas
c NC NA establecidas por la normatividad nacional y las c NC NA
=5 2 |Z] demas requeridas por la SDIS para los analisis a |X|
Almacena las muestras diarias de alimentos ; ; :
: item de ensayo de materias primas, productos
preparados de acuerdo con lo registrado en el . o d
41 o X . 42 |terminados, superficies, frotis de manos de
Formato Preparacion de Alimentos y en los tiempos ;
: I personal manipulador de alimentos agua de
establecidos en el anexo técnico. N Hiies
consumo y otras pruebas microbioldgicas que
sean tomadas por la SDIS o por terceros
autorizados por la SDIS
Cumple con los requisitos microbioldgicos vigentes
de la normatividad nacional y los demas requeridas c NC NA o) hal 3 : c NC NA
p T a Implementa las acciones correctivas requeridas
por la SDIS para los andlisis a item de ensayo de N ) I:l m
. i : 56 A para subsanar los hallazgos que se deriven de
materias primas, productos terminados, superficies,
43 . . 44 |los resultados no conformes de las pruebas
frotis de manos de personal manipulador de 3 LELT
microbiolégicas que sean tomadas por la SDIS o
alimentos, agua de consumo y otras pruebas "
o por terceros autorizados por la SDIS
microbiolégicas que sean tomadas por la SDIS o por|
terceros autorizados por la SDIS.
N° Variable Nivel de Cumplimiento
A C NC  NA
45 Toma los items de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemioldgico relacionado con posible contaminacion alimentaria o D
enfermedad transmitida por alimentos - ETA.
4.4, Practicas Higiénicas
N° Variable Nivel de Cumplimiento
2> C NG  NA
46 Garantiza la aplicacion de las Buenas Practicas de Manufactura - BPM en todos los Procesos realizados en el Comedor Comunitario, @

asi como la aplicacion de las narmas de higiene, limpieza y desinfeccion para garantizar la inocuidad de los alimentos.
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Ne

Variable

Nivel de Cumplimiento

Implements el plan de capacitacion continuo y permanente dirigido al personal manipulador de alimentos desde el momenio de su
vinculacion a la ejecucion del convenio, en coherencia con lo sefialade en la Resolucion 2674 de 2013 y el anexo técnico,

NC

[]

NA

b

j Ne Nombres y Apellidos Manipul;daraskes) de Alimentos Fecha Capacitacién
T Pegiea Cqul\m Aﬁ\ve( d 03\or \202s
2 Oseyda Poo Podey o lovl202s
al 2 Coddia \\"m\hq Sonder 03 lon la0es
+ Doy fogla Hawxr O30 l26es
5 Al
6
T \
8 \
9 7 ‘\
N° Variable

Nivel de Cumplimiento

El personal manipulador de alimentos cuenta con certificacion medica en la cual conste la aptitud para manipular alimentos. expedida
por un medico que cuente con numero de registro profesional; con vigencia inferior a un (1) ano.

NG

]

INA

b

N° Nombrés y Apellidos Manipuladoras(es) de Alimentos Fecha Certificado Médico

' Pedea Cocdina Viewera 02{0a ho24

2 Oxeyda fawd  Rudoy 24(0% bo24
o 2 Clowia tovkear Oondher oeloa 2024

4 %0(‘(;\(1“ Poda  Gomex 16\(0}\201,4

5 Aol Soboopd Choclvay) otl16\2004

o Sondra Beinal Crdwusdio) 26103 2024

7 oothom Uogetr  ( Rerfanobole) 5loa oz

A i

g J i . - R ————— i o
Ne Variable Nivel de Cumplimiento

49

Socializa el Protocolo Lavado de Manos (PTC-PSS009) publicado en el SG de la SDIS. con el talento humana contratado para la
operacion del Comedor Comunilario y las personas beneficiarias del servicio, mediante estrategias didacticas ubicadas en lugares
visibles del salon comedor, tales como: infografias. collages, habladares, frisos, entre ofras; en los tiempos establecidos.

Dispone de avisos o advertencias al personal manipuladar que indiguen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio de
alimentos, area de consumo de alimentos y bafos.

NC NA

X [ [

4.5. Equipos - Muebles - Utensilios - Menaje

N° Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
Dispone de los muebies. equipos, utensilios y menaje 3
requeridos para la prestacion del servicio en el NC NA ! L4 NC NA

50

Comedor Comunitaria conforme las especificaciones
senaladas en el anexo técnico, en condiciones de
buen estado y funcionamiento

O O

Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
preventivo y correctivo que conienga como
minimo: cronograma, hojas de vida de cada uno
de los equipos: donde se reflejen las
caracteristicas del equipa, capacidad, fechas y
descripcion de los mantenimientos.

e - & 51
Para los beneficiarics que excepcionaimente

reciban la entrega de alimentos para consumo en
casa, se cuenta con la cantidad establecida de
recipientes herméticos {Ocho (8) en total por cada
participante) y marcados de acuerdo con o

establecido en el anexo técnico.

X [

K7
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Ne Variable

N° Variable Nivel de Cumplimiento Nivel de Cumplimiento

Participa en la jornada de fortalecimiento técnico de
socializacion del Manual de buenas practicas para la
prevencion de pérdidas y desperdicios de alimentos
convocada por la Subdireccion de Nutricion y realizar|
su correspondiente divulgacion con el talento humano
vinculado a la operacion del Comedor Comunitario.

NC NC NA

Cc NA o]
X ] X
Realiza seguimiento a la implementacion y
reporte de acciones asaciadas al Manual de
buenas practicas para la prevencion de pérdidas
y desperdicios de alimentos, mediante el
diligenciamiento del formate Control y medicion
de desperdicios de alimentos (FOR-PSS803)
vigente y el reporte trimestral consolidado, a mas!
tardar el tercer dia calendario de los meses
enero. abril, julio y octubre.

Fecha Fortalecimiento Nutricionista:
Dia 25 Mes_ 12 Ao 2024
Fecha Fortalecimiento Responsable Servicio:

nia 26 Mes_12 aso__ 2004

52 53

Fecha Divulgacién:

Dia ;L_z__ Mes A2 are 2024

-

N? Variabie Nivel de Cumplimiento | N® Variable Nive! de Cumplimiento

NC NA No se evidencia indicios o presencia de plagas,

Adapta e implementa Plan San ien e
@ plementa el Plan de Saneamiento del roedores o vectores.

Comedor Comunitario cumpliendo con la Guia de
Plan de Saneamiento establecida por la Secretaria
Distrital de Integracién Social

C
[
54 55

Fecha Fumigacidn:

pia 20 Mes OV Ao 2025

Variable

N°® Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento

Presenta a la supervision ¢ interventoria informe Cumple con el factor de seleccion Aporte

mensual de ejecucion del Componente Alimentacion, C NC economico adicional para la contratacion de C NC NA

Nutricion y Salubridad, dentro de los primeros cinco FA profesional en nutricion y dietética, de acuerdo D ‘:{
56 {(5} dias calendario de cada mes, que dé cuenta del §7|con los lineamientos técnicos. tiempos y

cumplimiento de los compromisos del componente evidencias establecidas por la SDIS; en caso de

en mencidn con sus respectivos soportes, de acuerdo haber sido ofertado dentro del proceso

con los lineamientos definidos por la SDIS competitivo.

Caotuic & VARIABLES TRANSVERS

Variable

Nivel de Cumplimiento Variable

N° N°® Nivel de Cumplimiento
" lecid ' D Ulilizar estrictamente las instalaciones del
Da cumplimients 'con o establasido en &i Decreta c NC Comedor Comunitario para el cumplimiento del c NG
Distrital 382 de 2009 y dgmas normaj codncord.antes, m - objeto del convenio. En estas, NO se podran ix
B8 {par do. cusl no ppdra g8l senamts ona_c‘;ones. ejercer actividades de proselitismo politico,
apone§ yoluptanos CUGHS" 06" ConfEaponsanilioad” o religioso. ideoldgico, comercial o de cualquier
de participacion Strartste:
Capitulo F. INFORMACION

Informacién pof parte de la Supervisién

Ei numerc de personas beneficiarias registradas en el aplicativo RAD es acorde al numero de personas beneficiarias registradas en la planilia de asistencia.
Hora de Registro Numero Registro Asistencias RAD Numero Registro Asi: Planilia Comentarios
o 38 a4 Rhdo agee el o povkiogante
1:00 p. m. 109 156 (ng(va 3.30¢m el solema 1o
2:00 p. m. 212 29 7 Ve‘m\xt Io (egdTO |
3:00 p.m. 239 JA2 \
3:30p. m. 243 24 é - \A__\\\
Total 245 246 D |
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Capitulo I F)RMAS

Quien Atiende la Visita

Quien Realiza la Visita

WPLope VnyQuet Unmen

F{lfm “fouvarde . Cond \H@ et

Noeres y\f_pellits [

Nmmdos
X7 |

Firma =¥ “ Firma
T n3s 154 (e é

Cédula de Ciudadania

Resp=2nsable de\ Saiess

Cédula de Ciudadania

Pooig a - la SPeunén

Cargo

Cargo

Nota: La firma de este documento implica aceptacion de todo lo escrito.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSION SOCIAL
WF SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
m.canm MWR FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
DEBOGOTAD.C. COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2024
FECHA DE VISITA DIA 05 MES 02 ANO 2025

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO
NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113379 — CCCP - 07 - 011 San Pedro

N° CONVENIO/VIGENCIA: 9235 - 2024
ITIPO DE VISITA:

Apertura Seguimiento X Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

5 feb 2025 9:08:59
66¢ Sur8 Carrera 87B

= & 7 \ 5 feb 2025 90859
aecssfﬁsszgazrigfg% " | by N — 0 66 Surd Carrera 878

No de Variable: 2

No de Variable: 3
Descripcion: Se evidencia que el area de preparacion, zona fria y|

Descripcion: Se continla evidenciando media cafia de cocina e
bodega de almacenamiento cuenta con desprendimiento de pinturahigienizacién deteriorada, baldosas de piso de area fria con fisura vy,

en medias cafias, humedad en pared de bodega y zona fria y tomaparedes de bodega con desprendimiento de pintura tercera
corrientes sueltos en area de congeladores tercera observacion.  |observacion.

Apoyo a la supervision

Maria Fernanda Gaz6n Vasquez

Nombres y Apellidos

1018419196

Cédula de Ciudadania
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